
LUNDI 1 MARDI 2 JEUDI 4 VENDREDI 5 

 
CAROTTES RAPEES 

STEAK HACHE 
COQUILLETTE 

FROMAGE 
COMPOTE 

 

 
POTAGE 

POISSON BLANC 
HARICOTS VERTS 

GATEAU AU CITRON 
 
 

 
BETTERAVES 

ESCALOPE DE POULET 
POMME DE TERRE AU FOUR 

FROMAGE 
BANANE CHOCOLAT 

 

 
POTAGE 

OMELETTE 
CAROTTES SAUTEES 

YAOURT 
FRUIT 

LUNDI 8 MARDI 9 JEUDI 11 VENDREDI 12 

TABOULE 
ŒUF DUR 
EPINARDS 
FROMAGE 

FRUIT 

POTAGE 
TARTIFLETTE 

SALADE 
YAOURT 

PATE DE FOIE 
CHIPOLATAS 
LENTILLES 

GATEAU AU CHOCOLAT 

 
PIQUE-NIQUE 

JOURNEE AVEC ECOLE DE 
CHENEVELLES 

LUNDI 15 MARDI 16 JEUDI 18 VENDREDI 19 

CELERI REMOULADE 
JAMBON GRILLE 
HARICOTS VERTS 

FROMAGE 
FRUIT 

POTAGE 
ROTI DE PORC 

MOGETTES 
FROMAGE 
COMPOTE 

 

CAKE AU THON 
POISSON BLANC 

PUREE 
FROMAGE BLANC 

REPAS DE NOEL 
 

JUS DE FRUIT 
NAVETTE MOUSSE DE CANARD 

ROTI DE DINDE 
POMME NOISETTE 

BUCHE GLACEE 
 

1 au 19 DECEMBRE 2025 
Des changements peuvent intervenir suivant la disponibilité des produits 

M

M Fait maison Repas végétarien 

Poisson blanc: colin / cabillaud 

Porc, bœuf: viande française 
Chantier d’insertion Pleumartin 

Produits issus de l’agriculture biologique certifié par Bureau Véritas Certification France FR-BIO-10 
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